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           Разноцветные пасхальные яйца: 
 1. Крашенки- от слова красить. Красить яйца можно по-разному. Раньше яйца красили по-

особому: обматывали их сухими листьями дуба, березы, крапивы, перевязывали нитками и 
варили. Получались красивые «мраморные» яйца.  

 2. Крапанки — от украинского слова «крапать», то есть покрывать каплями. Сначала яйцо красят 
одним цветом, затем, когда оно высохнет и остынет, на него наносят капли горячего воска. Как 
только воск остынет, яйцо кладут в раствор другого цвета. После высыхания краски яйцо опускают 
в горячую воду. Воск тает, и выходит очень забавное яйцо. Воск можно и аккуратно соскоблить . 

 3. Драпанки - для драпанки лучше брать яйца коричневого оттенка. Скорлупа таких яиц прочнее, 
чем белых. Сначала яйца варят, затем красят в какой-нибудь цвет потемнее, потом сушат. Узор 
наносят на скорлупу острым предметом.  

 4. Писанки — это искусно расписанные пасхальные яйца. Украинские писанки - настоящие 
произведения народного творчества. Для рисунка писанки используют элементы растительного и 
животного мира, геометрические фигуры. В каждой области Украины был свой характерный 
орнамент и цвет. В Прикарпатье яйца красили в желтый, красный и черный цвета, на 
Черниговщине — в красный, черный и белый, на Полтавщине — в желтый, светло-зеленый, белый. 
Разноцветные пасхальные яйца 

 











  КАК ПРАЗДНУЮТ ПАСХУ В ДРУГИХ СТРАНАХ 

    Пасху отмечают как религиозные люди, так  

неверующие. При этом и те, и другие стараются 

следовать традициям и выполнить обряды, 

пришедшие к нам еще от дедов-прадедов. Несмотря 

на то, что суть праздника у всех народов одинакова, 

обычаи все же немного отличаются. 

 



 В Болгарии, как и у нас, пекут пасхальный хлеб и играют в 

битки, до тех пор, пока чье-то яйцо не разобьется, при этом 

обязательно необходимо желать друг другу удачи. Но, как и 

во многих южных странах, таких как Италия, Албания, 

Греция, непременным блюдом является зажаренный 

ягненок или хотя бы окорок и шиш (шашлык). 

 



 
 В Италии пасхальный хлеб называется коломба, это пасха с 

лимонным ароматом и покрытая миндальной глазурью. 
Здесь готовят баранину, салаты из свежих овощей и пирог 

с сыром и яйцом. В пасхальное воскресенье тысячи римлян 
и приезжих собираются на главной площади Рима, чтобы 

послушать поздравление папы. На следующий день 
итальянцы встречаются со своими родственниками, 

друзьями, ходят на пикник. 

 
 

https://www.kakprosto.ru/kak-848517-kak-prazdnovat-shabbat
https://www.kakprosto.ru/kak-120119-kakie-byvayut-pashalnye-igry
https://www.kakprosto.ru/kak-907929-kak-pravilno-sobrat-podarochnuyu-korzinu


 В Польше на пасху пекут бабы и мазурики. Бабы – это изделие из 
очень сдобного дрожжевого теста с различными начинками, 

например, марципан или шоколад. Мазурики – пироги из 
рассыпчатого песочного теста, украшенные яйцами из сахарной 

мастики, кремовыми цветами и шоколадом. Пекутся все изделия в 
Чистый четверг, а вот в пятницу работать нельзя, иначе грозит засуха 

и неурожай. В пасхальные дни люди собираются на народные 
гуляния. Девушки, чтобы стать красавицами, умываются водой из 
ручья, которая подарит еще и здоровье. Если в этот день мужчина 
отшлепает девушку прутиком, то она станет красивой и удачливой. 

 
 

https://www.kakprosto.ru/kak-898495-chto-darit-krestniku-krestnice-na-pashu-


 

 В Чехии к Пасхе готовятся и мужчины, и женщины. Пока 
последние красят яйца, мужчины ищут прутья для плетки. 
Плетки украшаются разноцветными ленточками. В 
понедельник мужчины начинают колядовать. Они приходят 
в дома, где живут девушки и стегают их этими плетками, 
чтобы те были молодыми и красивыми. Взамен девушки 
раздают крашеные яйца. 



 

 В Германии утром пасхального воскресенья глава семейства прячет 
подарки. Считается, что их приносит пасхальный кролик. Задача членов 
семьи – найти эти подарки, хотя они могут быть спрятаны где угодно. 
После этого вся семья собирается за праздничным столом, где главным 
блюдом обычно подается запеченная рыба. На десерт подают 
всевозможные виды печенья. После обеда все отправляются друг к другу 
в гости. Существует поверье, что каждый, кто придет в этот день в дом, 
будет надежным и верным другом. Угощают гостей чаем с шоколадным 
печеньем. 

 

https://www.kakprosto.ru/kak-2145-kak-prazdnuyut-rozhdestvo-v-germanii





